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Crevettes mayonnaise ou
salade bretonne Potage
LUNDI Bourguignon ou poisson Giteau Crunchy de poulet
25 Pommes de terre vapeur ou ' Poélée villageoise
poclie Fromage
Fromage flan
Mousse chocolat bio
Terrine de légumes ou
Jus de fruits tomates mounr::lln Salade d’ebly
MARDI Cali"éﬁ—l;lailt;;n:ao Cuisse tll)c;:;(sm.lle bio ou Chou farci sauce
— beurr 0 A
§ tomate
26 Yaourt — Confiture Riz ou fenouil Gate Fromage
- Miel =Nutella- Fromage Compote - lh}iscuit
Créme caramel ou créme
vanille
5 . Taboulé au poulet roti Betterave vinaigrette
Cnll"c-— Im'l —':.s:.:no Brandade de morue Poisson pané
MERCREDI AL A Salade " Coquillettes
27 Yaourt — Confiture Fromage Giteau Fromage
- Miel -Nutella Barre glacée Yaourt
Salade Alaska ou salade
Jus de fruits coleslaw Chou-fleur vinaigrette
JEUDI Café - lait - cacao Cervelas ou poisson Potatoes burger
28 Pain - Yaourt - héarnaise Giiteau Salade verte
Beurre — Nutella— | Poélée Iyonnaise ou salsifis Fromage
Miel - Confiture Fromage Créme dessert
Croissant Poire ou Kiwi I
. T Saucisson i 'ail ou salade de
Café - Iait — cacao gésiers
VEND:EDI Pain - beurre Poisson ou jambon mariné
2 Tortis ou endives braisées

Yaourt = Confiture
- Miel ~Nutella -

Fromage
Tarte aux pommes

Le Proviseur,

Nathalie BEAL



